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Строк навчання 

Н А В Ч А Л Ь Н И Й    П Л А Н

Підготовки бакалавра з галузі знань на основі 

Освітньо-професійна програма

за спеціальністю

спеціалізацією

Форма навчання денна

І. Графік навчального процесу
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ПОЗНАЧЕННЯ:

II. ЗВЕДЕНІ ДАНІ ПРО БЮДЖЕТ ЧАСУ, тижні III. ПРАКТИКА IV. ДЕРЖАВНА АТЕСТАЦІЯ

Міністерство освіти і науки України
ДВНЗ "Прикарпатський національний університет імені Василя Стефаника"

Готельно-ресторанна справа
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Атестація дипломна робота 852

Дипломна робота (проект) дипл. робота 8
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52
1 31 4 12 5
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Т - Теоретичне навчання; КС - Контроль за самост. роботою; К - Канікули; С - Екзаменаційна сесія; ВП - Виробнича практика; А - Атестація; 
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V. План навчального процесу

1 2 3 4 5 6 7 8

15 16 15 15 15 15 15 12

1 Історія України 1 3 90 30 16 14 60 2
2 Історія української культури 2 3 90 30 16 14 60 2
3 Українська мова (за проф. спрям.) 3 3 90 30 2 28 60 2
4 Філософія 4 3 90 30 16 14 60 2
5 Фізична культура 124 124 124 2 2 2 2

1 3 12 360 120 50 28 42 240 2 2 2 2

6 Ділова іноземна мова 1 2 3 90 30 30 60 2
7 Іноземна мова (за професійним 

спрямуванням) 1
3,8 1,4,5,6,7 21 630 268 268 362 3 3 3 2 3 2 4

8 Безпека життєдіяльності 2 3 90 30 16 14 60 2
9 Стандартизація, сертифікація, метрологія 6 3 90 32 14 18 58 2

3 7 30 900 360 30 298 32 540 3 4 3 3 2 5 2 4

10 Історія та культура світових цивілізацій 1 6 180 60 30 30 120 4
11 Глобалізація культури 1 6 180 60 30 30 120 4
12 Документоведення в готельно-ресторанній 

справі
8 3 90 32 14 18 58 3

13 Документообіг в ГРС 8 3 90 32 14 18 58 3
1 1 9 270 92 44 48 178 4 3
4 8 39 1170 452 74 298 80 718 7 4 3 3 2 5 2 7
5 11 51 1530 572 124 326 122 958 9 6 5 5 2 5 2 7

2.1. Обов`язкові дисципліни
2.1.1. Теоретична підготовка

Всього по дисциплінам п.1.2.1:
1.2.2. Вибіркові дисципліни студента

Всього по дисциплінам п.1.2.2:
Всього по п. 1.2:

Разом за розділом (п. 1):
2. Цикл професійної підготовки
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1. Цикл загальної підготовки
1.1. Обов`язкові  дисципліни

Всього по п. 1.1:
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14 Харчова хімія 1 3 90 30 14 16 60 2
15 Мікробіологія 2 3 90 30 14 16 60 2
16 Мікроекономіка 3 6 180 60 30 30 120 4
17 Макроекономіка 4 6 180 60 30 30 120 4
18 Світове готельне господарство 2 6 180 60 30 30 120 4
19 Економіка підприємства 5 6 180 60 30 30 120 4
20 Менеджмент готельно-ресторанного 

господарства
7 6 180 60 30 30 120 4

21 Маркетинг готельно-ресторанного 
господарства

8 3 90 40 20 20 50 3

22 Устаткування закладів ГРГ 6 3 90 46 16 30 44 3
23 Дизайн закладів  готельного,ресторанного та 

курортного господарства
2 3 90 40 16 24 50 2

24 Товарознавство 2 6 180 60 30 30 120 4
25 Організація готельного господарства 4 3 4 15 450 150 60 90 300 4 6
26 Організація ресторанного господарства 6 5 6 15 450 150 60 90 300 4 6
27 Технологія продукції ресторанного 

господарства
5 6 6 180 60 20 40 120 2 2

28 Громадське будівництво, інженерне 
обладнання споруд

3 6 180 60 30 30 120 4

29 Управління якістю продукції та послуг в 
готельно-ресторанному господар

7 6 180 60 30 30 120 4

30 Проектування об`єктів готельно-
ресторанного господарства

8 7 7 9 270 120 40 80 150 4 5

16 5 3 108 3240 1146 500 224 422 2094 2 12 12 10 10 11 12 8

31 Виробнича практика 4,6,8 12 360 360
32 Підготовка дипломної  роботи бакалавра 6 180 180
33 Атестація 8 3 90 90
34 Курсова робота 3 90 90
35 Курсова  робота 3 90 90
36 Курсова   робота 3 90 90

3 30 900 900
16 8 3 138 4140 1146 500 224 422 2994 2 12 12 10 10 11 12 8

37 Ділова іноземна мова 2 3,6 4,5 12 360 122 122 238 2 2 2 2
38 Лінгвокраїнознавство 3,6 4,5 12 360 122 122 238 2 2 2 2

2.2. Вибіркові дисципліни
2.2.1. Дисципліни за вибором ВНЗ
2.2.2. Дисципліни вільного вибору студента

Всього по дисциплінам п.2.1.1:
2.1.2. Практична підготовка

Всього по дисциплінам п.2.1.2:
Всього по п. 2.1:



39 Бізнес-планування в готельно-ресторанному 
господарстві

7 3 90 30 16 14 60 2

40 Основи податкової політики в Україні 7 3 90 30 16 14 60 2
41 Основи наукових досліджень та організації 

навчального процесу
1 6 180 60 30 30 120 4

42 Методика наукових досліджень 1 6 180 60 30 30 120 4
43 Рекреаційні комплекси світу 5 3 90 30 16 14 60 2
44 Туристичні центри світу 5 3 90 30 16 14 60 2
45 Бухгалтерський облік 5 3 90 30 16 14 60 2
46 Облік та аудит 5 3 90 30 16 14 60 2
47 Статистика в готельно-ресторанній справі 2 3 90 30 16 14 60 2
48 Прикладна статистика 2 3 90 30 16 14 60 2
49 Етнічні кухні 5 3 90 30 8 22 60 2
50 Кухні народів світу 5 3 90 30 8 22 60 2
51 Організація рекреаційних послуг 1 6 180 60 30 30 120 4
52 Рекреалогія 1 6 180 60 30 30 120 4
53 Інноваційні технології в ГРС 3 3 90 30 16 14 60 2
54 Новітні готельні системи 3 3 90 30 16 14 60 2
55 Кулінарне мистецтво 7 3 90 40 16 24 50 3
56 Виставкові блюда світу 7 3 90 40 16 24 50 3
57 Культура в готельно-ресторанній справі 1 3 90 30 12 18 60 2
58 Нормативна поведінка у готелях і ресторанах 1 3 90 30 12 18 60 2

59 Барна справа 8 3 90 40 16 24 50 3
60 Обслуговування у барах 8 3 90 40 16 24 50 3

7 8 51 1530 532 192 122 148 70 998 10 2 4 2 8 2 5 3
7 8 51 1530 532 192 122 148 70 998 10 2 4 2 8 2 5 3
23 16 3 189 5670 1678 692 122 372 492 3992 12 14 16 12 18 13 17 11

240 7200 2250 816 448 494 492 4950 21 20 21 17 20 18 19 18
61
28 4 4 4 2 4 3 3 4
27 3 4 3 4 4 4 3 2
0
3 1 1 1

Погоджено: навчально-методичний відділ Завідувач випускової кафедри

Декан факультету _____________________  Великочий В.С.

Загальна кількість
Кількість годин на тиждень
Кількість екзаменів
Кількість заліків
Кількість курсових проектів
Кількість курсових робіт

Всього по дисциплінам п.2.2.2:
Всього по п. 2.2:

Разом за розділом (п. 2):

Навчальний план затверджено вченою радою Факультета туризму (протокол № ____  від  "____" __________________ 20__   року)
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